[ LAUSITZER [ [

6. & 7. Juli

Einer kleinen Gruppe von max. 10 G&sten geben wir an nur zwei
Terminen im Jahr einen Einblick in den Lavendelanbau, -ernte und
-destillation. Ernten Sie Lavendel auf traditionelle Art, destillieren
Sie Ihr eigenes Lavenddl, fullen es ab und nehmen es mit nach
Hause. Ein schénes Geschenk und ein einmaliges Erlebnis far
Lavendelliebhaberinnen und -liebhaber.

ab13:00 Uhr

e BegriBung
* Willkommensgetrank
* Betriebsvorstellung

bis 14:00 Uhr

e Feldfihrung durch die Reihen
e Fakten & Interessantes zum Lavendelanbau und -ernte in
See in der Lausitz

e Zeit fur Fragen und Austausch

bis 15:00 Uhr

* Lavendelernte
* Sie ernten lhren eigenen Lavendel nach traditioneller Art mit
der Sichel und Korb

bis 17:00 Uhr

e Lavendeldestillation i
e Destillieren Sie Ihre Bluten zu Lavendel-Ol und fullen es in
Flaschchen ab, um es mit nach Hause zu nehmen

* AnschlieBend Hofladenfihrung

ab 18:00 Uhr

* Abendessen am Grill mit Lavendelkdstlichkeiten

e Gemdutlicher Ausklang des Tages

e Jetztist noch Zeit das Feld im Abendhimmel auf den Chilll-
ounges zu geniel3en, Fotos zu machen, ein StrauBchen far
daheim mitzunehmen und bei einem Hydrolat-FuBbad und
leckerem Getrank mit den anderen Teilnehmer:innen ins
Gesprach zu kommen.



